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مقدمه

احداث و راه اندازی هر واحد صنعتی نیازمند شناخت مبانی تئوریک و دیدگاه های عملی متناسب با شرایط اقتصادی موجود جامعه به منظور نیل به اهداف تولید می باشد . بررسی امکان احداث واحد (امکان سنجی) ایجاب می کند که پارامترهای مختلف و چند جانبه اقتصادی-صنعتی در یک طرح جامع توجیهی مورد نظر قرار گیرند، که از آن جمله عبارتند از :
1) تعیین میزان سرمایه گذاری طرح ، بررسی منابع سرمایه گذاری ، امکان اخذ تسهیلات و راه های جذب سرمایه
2) نحوه تامین مواد اولیه ، تحقیقات در زمینه ماهیت مواد ، بررسی آلترناتیوهای مختلف و مزیت های اقتصادی در انتخاب مواد
3) شناخت فرآیندهای مختلف تولید ، بررسی سیستم ها و تکنولوژی های موجود، انتخاب تجهیزات و ماشین آلات برتر
4) مطالعات در زمینه محل اجرای طرح از جهت مختصات جغرافیای اقتصادی، نحوه استقرار تاسیسات و ماشین آلات در زمینه کاربرد و استفاده بهینه از آنها
5) شناخت صحیح از مشخصات و ماهیت محصول و انطباق آن با استانداردهای ملی و بین المللی بمنظور ارتقاء کیفی محصول با نگاه به جایگاه و قابلیت صادراتی آن

این بررسی ها مجموعاً در راستای نیل به هدف توسعه تولید ، افزایش کیفی محصولات و تحکیم و استمرار فعالیت تولیدی و بهبود ساختار فنی واحد احداث شده صورت می گیرد.
طرح حاضر سعی دارد تا مجموعه عوامل و فاکتورهای موثر در تولید مشتقات انگور را حتی الامکان توضیح داده و به بررسی توجیه پذیری مالی و اقتصادی این طرح بپردازد.
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1-1- مقدمه
انگور ميوه‌اي است بهشتي كه شامل ويتامين‌هاي آ، ب، و ث مي‌باشد هم چنين داراي مقداري منيزيم، كلسيم، آهن،‌ فسفر، پتاسيم و آلبومين است‌. امروزه در طب درمان‌هاي طبيعي (نتروپت), از رژيم‌هاي مختلف انگور استفاده مي‌كنند. همچنين اين ميوه را براي درمان بيماري‌هاي يبوست،‌ عوارض رماتيسم، كم‌خوني و حتي پيشگيري از سرطان  سودمند مي‌دانند‌. 
 انگور هم لاغر كننده است و هم چاق كننده بدين گونه كه اگر انگور را از صبح تا ظهر خالي ميل كنيد لاغر كننده است و اگر آن را همراه با غذا ميل كنيد چاق كننده است. توجه داشته باشيد وقتي انگور ميل مي‌كنيد پشت آن آب سرد ننوشيد و يا ميوه‌هاي خشك مانند برگه هلو و غيره را با انگور و آب ميل نكنيد، زيرا دچار دل درد مي‌شويد. 
 يكي از خواص انگور، صاف كننده و مولد خون بودن  آن است‌. انگور قند خون را نيز تنظيم مي‌كند. به علاوه انگور قرمز براي تصفيه خون و خون سازي از انگور سبز هم بهتر است. البته افرادي كه قند خون پايين دارند مي‌توانند از انگور بهره زيادي ببرند‌. بنابراين سعي كنيد هميشه انگور داشته باشيد و چند بار در روز از آن ميل كنيد‌. 
 انگور يكي از ميوه‌هاي ضد سرطان شناخته شده است و اين به خاطر خواص ضد عفوني كنندگي آن است‌. افرادي كه در دوره نقاهت يك بيماري هستند و يا ضعف عمومي‌بدن دارند و در نتيجه قدرت دفاعي بدن آن‌ها كم شده است، سعي كنند از انگور، هويچ، سيب و هلو، به مقدار زيادي استفاده كنند‌. البته اين ميوه‌ها را با هم در آب ميوه‌گيري ريخته و آب ميوه حاصل شده را جرعه جرعه در طول روز بنوشند‌. 
 خوب است بدانيد انگور پتاسيم زيادي دارد كه به جبران ضعف بدن كمك مي‌كند و در كنترل فشارخون موثر است.  انگور و سيب هر دو ميوه‌هاي بهشتي هستند كه افراد مبتلا به ناراحتي‌هاي قلب و اعصاب مي‌توانند آب آن را نيز در طي روز بنوشند‌. 
 انگور براي سلامتي قلب، ريه و كليه نافع است و به علت داشتن املاح و مواد سلولزي، ملين و مدر بوده و براي مبتلايان به اوره بالاي خون (نقرس) مناسب و سازگار است‌. اين نكته را هم بدانيد يبوست كه عوارض آن بي‌اشتهايي، نفخ، سردرد،‌ تشنگي مفرط و بدبويي دهان است با خوردن آب انگور تازه برطرف مي‌شود‌.
یکی از محصولات انگور شیره آن است که از قدیم به صورت سنتی استحصال می شده است و ما اکنون در این طرح استحصال صنعتی آنرا بررسی می کنیم.

1-2- معرفی محصول
شیره انگور ماده ای است شربت مانند و غلیظ (با گرانروی بالا) که از آب انگور استحصال می شود. با انجام عملیات تبخیر و تغلیظ بر روی آب انگور شاهد عمل آوری شیره انگور هستیم.

1-3- کد آیسیک محصول
کد آیسیک این محصول مطابق طبقه بندي وزارت صنایع و معادن به شرح جدول زیر است.
	کد
	نام محصول

	151131756
	آب انگور

	154924515
	سرکه



1-4- شماره تعرفه گمرکی
در داد و ستدهاي بازرگانی بین المللی جهت کد بندي کالاها و تعیین حقوق گمرکی و سود بازرگانی ،اغلب از دو نوع طبقه بندي استفاده می شود که یکی از این طبقه بندي ها نامگذاري بروکسل و دیگري طبقه بندي مر کز استانداردها و تجارت بین المللی می باشد و روش طبقه بندي مورد استفاده دربازرگانی خارجی کشور ایران طبقه بندي بروکسل است که بنابر نیازها و کاربردهاي خاص موجود ،گاهی تقسیم بندیهاي بیشتري در زیر تعرفه ها انجام گرفته است.
آب انگور : 220430
سرکه : 22090000


1-5- بررسی استانداردهای مرتبط با محصول
در خصوص استاندارد هاي مربوط به محصول در جدول زیر آورده شد است. 
	شماره استاندارد
	موضوع
	سال چاپ

	1634
	آب انگور -ویژگی ها
	1389

	2615
	آب انگور تغلیظ شده-ویژگیها
	1389

	355
	سرکه-ویژگیها
	1391




1-6- شرایط واردات
آب انگور به میزان 400 تن در سال که غالب آن به صورت کنستانتره می باشد واردات دارد و عرضه آن در بازار فروش به صورت 55 الی 65 درصد رقیق شده است.

1-7- شرایط صادرات
صادرات آب معدنی در سالهاي گذشته طی کد تعرفه/102201و/102202انجام شده است . باتوجه به اطلاعات اخذ شده از گمرك جمهوري اسلامی ایران میزان صادرات محصول طی سالهاي گذشته بشرح جدول زیر می باشد.
شرایط صادرات محصولات به صورت زیر می باشد:
سرکه و شیره و آب انگور:
محصولات زیر جزء محصولات غذایی می باشد که داراي استاندارهاي سخت خوراکی در اروپا و آمریکا بوده و رعایت کردن اینگونه استاندارها در بدو تولید داراي هزینه زیادي می باشد، لذا پیشنهاد می شود در ابتداي تولید ، و با توجه به شرایط صادرات آسان و تعرفه اي گ مرکی و هزینه حمل و نقل در ابتدا صادرات به کشورهائیکه داراي تعرفه وارداتی آسان تري می باشند مد نظر قرار گیرد .به عنوان مثال کشورهایی نظیر امارات متحده عربی و کویت از نظر قوانین و تعرفه هاي وارداتی مناسب به نظر می رسد.

1-8- معرفی موارد مصرف وکاربرد
آب انگور:
نوشیدنی است که از چلاندن و فشار دادن میوه انگور به دست می آید. آب انگور، نوشیدنی خ وشمزه اي است که در سراسر دنیا آن را مصرف می کنند. بزرگترین صادر کننده آب انگور در جهان، کشور برزیل و بعد از آن ایالت فلوریداي آمریکا می باشد . معمولاً براي صادر کردن آب انگور، این نوشیدنی را به صورت پودر درآورده و پس از رسیدن به کشور مقصد، پودر انگور را ب ا آب مخلوط می کنند و سپس این آب انگور را عرضه می نمایند .
آب انگور تازه، طعم ترش دلچسبی دارد. حاوي مقادیر زیادي ویتامین ث واسید آسکوربیک می باشد و بنابراین، یکی از منابع خوب این نوع ویتامین محسوب می شود . برخی تولید کنندگان آب انگور به فراورده هاي خود، اسید سیتریک یا اسید آسکوربیک اضافه می کنند؛ در عین حال که دیگر مواد مغذي از جمله کلسیم و ویتامین د هم به منظور افزایش خواص آب انگور به آن می افزایند.
آب انگور کنسانتره منجمد، نوعی فراورده است که تولید کنندگان بزرگ این نوع نوشیدنی در مبادلات کلان، معمولاً از این شکل آب انگور استفاده می کنند . زمانی که به آب انگور کنسانتره که از حالت انجماد در آمده، آب اضافه کنند، دوباره به شکل آب انگور طبیعی بر می گردد. تقریباً بیشتر آب انگور هاي مصرفی در آمریکا از این نوع هستند. از آنجا که حجم آب انگور منجمد کنسانتره با حجم آب انگور معمولی تفاوت فاحشی دارد، بنابراین حمل و نقل این نوع آب انگور بسیار راحت تر صورت می گیرد و در نتیجه هزینه ها کاهش یافته و این آب انگور با قیمت باصرفه تري به مصرف کنندگان عرضه می گردد و معمولا در دسترس می باشد.
اگر چه تصور می شود که آب انگور منجمد کنسانتره، تازگی آب انگور طبیعی را ندارد، باید بدانیم که آب انگور طبیعی نسبت به این نوع آب انگور بدمزه تر است؛ چون مدت زمانی که صرف آب گرفتن، بسته بندي و حمل این آب انگور ها براي مصرف نهایی می شود، طعم و مزه آب انگور را دچار همان تغییراتی می کند که ممکن است طی عمل منجمد کردن و کنسانتره ایجاد شود. بنابراین بیان این که آب انگور منجمد کنسانتره طعم و مزه آب انگور طبیعی را ندارد، چندان درست نمی باشد.
در ایران این محصول به عنوان خالص یا مخلوط جهت مصرف و به صورت آب میوه عرضه می گردد . آب میوه، مایعی است که معمولاً در گیاهان یافت می شود. مثلاً آب انگور، عصاره میوه درخت انگور می باشد. آب میوه یکی از نوشیدنی هاي رایج مردم دنیاست .
هر آب میوه اي میزان خلوص مشخصی دارد . در برخی کشورها، آب میوه ها، 100 درصد خالص هستند. البته در بیشتر جاها آب میوه ها طبیعی نیستند .
کارخانجات تولید کننده آب میوه، از میوه ها اسانس یا عصاره تهیه می نمایند و از مخلوط نمودن این اسانس با شکر و آب، انواع آب میوه تهیه می کنند .این نوع آب میوه ها به دلیل داشتن شکر، تنها انرژي زا بوده و معمولاً خواص زیادي ندارند. اما آب میوه هاي تازه سرشار از انواع ویتامین ه ا و املاح بوده و ارزش غذایی بسیار بالایی دارند .
اغلب افراد سعی می کنند که در وعده ي صبحانه، یک لیوان آب میوه تازه بنوشند تا ویتامین هاي مورد نیاز بدنشان در طول روز تامین شود .

کنسانتره :
آب میوه می تواند به حالت کنسانتره موجود باشد. کنسانتره، شکلی از ماده است که اکثر اجزاي اصلی تشکیل دهنده یا حلال آن را حذف نموده اند . معمولاً با گرفتن آب موجود در یک محلول ی ا سوسپانسیون، مثلاً گرفتن آب موجود در آب میوه و تبدیل آن به پودر یا کنستانره تبدیل می شود. 
فایده تولید کنسانتره این است که با حذف آب، وزن ماده غذایی کاهش یافته و بنابراین حمل و نقل آن راحت تر و با صرف هزینه ي کمتر صورت می گیرد، به علاوه کنسانتره را به راحتی در هنگام مصرف با اضافه نمودن حلال (معمولاً آب)، به حالت اولیه خود برگردانده و مصرف می کنند.

سرکه :
جهت مصارف خانگی و کارخانجات تولید کننده صنایع غذایی از جمله کنسرو ها و ترشی سازي ها کاربرد دارد. براي طعم و مزه دادن به انواع غذاها از سرکه بعنوان نوعی چاشنی استفاده می کنند . در تهیه انواع ترشی هم این ماده بسیار کاربرد دارد.
سرکه ، نوعی ماده پاك کننده خنثی (منظور از خنثی داشتن ثابت اسیدي بازي 7 است)و ارزان قیمت است که به محیط زیست هم هیچ آسیبی نمی رساند (بر خلاف برخی مواد پاك کننده ). معمولاً از سرکه سفید براي پاك کردن استفاده می شود. براي مثال ، مخلوط آب و سرکه) یک قسمت سرکه و چهار قسمت آب) قادر است تا شیشه هاي پنجره را بخوبی تمیز کند. اگر احساس می کنید که پس از تمیز کردن شیشه ها با سرکه ، شیشه ها چرب شده اند، نصف قاشق غذاخوري صابون مایع به مخلوط اضافه کنید. این صابون مایع هر گونه لک و چربی شیشه را از بین می برد.
لوله ها را می توان با استفاده از مخلوط سرکه سفید و جوش شیرین تمیز کرد . پس از مدت زمان معین ، چند گالن آب داخل لوله بریزید تا اثر سرکه و جوش شیرین کاملاً از بین برود .
از سرکه در کشور چین بعنوان نوعی داروي خانگی استفاده می شود. معمولاً سرکه را براي جلوگیري از پخش ویروس سارس و ذات الریه مورد مصرف قرار می دهند . بنابراین سرکه خاصیت ضد ویروسی دارد .همان طور که می دانید، هیدروژن ، براي نابود کردن باکتري و ویروس هاي مواد غذایی پیش از نگهداري غذا در یخچال به کار می رود. براي تهیه اسپري هایی که بمنظور کنترل بیماري ذات الریه ، معمولاً در قاره آسیا مورد استفاده قرار می گیرند، 5 درصد اسید استیک و 3 درصد هیدروژن را با هم مخلوط می کنند.

1-9- کالاهاي جایگزین و تجزیه و تحلیل اثرات آن بر مصرف محصول :
در مورد آب انگور و سرکه ، این کالاها جایگزین هایی مانند محصولات مشابه با میوه هاي دیگر دارند . به طور مثال در مورد سرکه انگور ، سرکه سیب یا گلابی می تواند جایگزین آن شود.
در مورد آب انگور نیز میوه هاي دیگر از جمله آب پرتقال یا آب سیب می تواند جایگزین گردد.

1-10- اهمیت استراتژیک کالا در دنیاي امروز :
کالاهاي آب انگور و سرکه کالاي غیر جهانی و اصطلاحا کالاهاي محلی و واحد هاي تولید آن به عنوان یک واحد هاي کوچک صنعتی زود بازده تلقی می شود.

1-11- شرایط صادرات محصولات :
شرایط صادرات محصولات به صورت زیر می باشد:

سرکه و آب انگور:
محصولات زیر جزء محصولات غذایی می باشد که داراي استاندارهاي سخت خوراکی در اروپا و آمریکا بوده و رعایت کردن اینگونه استاندارها در بدو تولید داراي هزینه زیادي می باشد، لذا پیشنهاد می شود در ابتداي تولید ، و با توجه به شرایط صادرات آسان و تعرفه اي گ مرکی و هزینه حمل و نقل در ابتدا صادرات به کشورهائیکه داراي تعرفه وارداتی آسان تري می باشند مد نظر قرار گیرد .به عنوان مثال کشورهایی نظیر امارات متحده عربی و کویت از نظر قوانین و تعرفه هاي وارداتی مناسب به نظر می رسد.
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2-1- بررسی اجمالی تکنولوژي و روشهاي تولید و عرضه محصول در کشور
تکنولوژي انتخابی در محصولات یاد شده مبنی بر دانش فنی داخل کشور بوده و تقریبا تمامی دستگاه ها و تجهیزات خط تولید قابلیت ساخت در داخل را دارا بوده و ماشین سازان داخلی قادر به تولید آن می باشند :

در کل ایران نزدیک به ۱۰۰ نوع انگور کشت می‌شود. البته فکر نکنید که از هر نوع انگوری شیره می‌گیرند، خیر.
درواقع انگورهایی که درشت و خیلی شیرین بوده و در موقع رشد کمتر آب خورده باشند- یعنی درختشان کمتر آبیاری شده باشد- به درد شیره‌گرفتن می‌خورند.
«گاش انگور» در گیلان، «دیوانگور» در مازندران، «انگور فرنگی» در استان مرکزی، «انگور عسگری» در اردبیل و اطراف تبریز و «انگور فخری و گزنه‌ای» در همدان کمتر به صورت عادی مصرف می‌شوند و دلیل تولید آنها، گرفتن شیره از این نوع انگورهاست.

-روش تولید آب انگور:
در این طرح انگور دریافتی پس از شستشو وارد دستگاه دانه کن شده و از خوشه جدا می شود سپس انگور خالص به وسیله نوار نقاله به قسمت خرد کن هدایت شده و با عبور از فیلتر پرس آب و تفاله انگور از هم جدا شده و براي همگن سازي به هموژنایزر رفته و هموژنیزه می گردد و آماده بسته بندي می شود.
پس از بسته بندي در بسته هاي 250 گرمی وارد تونل پاستوریزه شده و پس از پاستوریزاسیون و عبور از جت پرینتر به قسمت بسته بندي هدایت شده و عازم انبار و سپس بازار می گردد.

-روش تولید سرکه  :
روش هاي تولید سرکه  همگی به غیر از روش غشایی با تخمیر در ارتباط است . طراحی فرایند تخمیر صنعتی نیاز به موارد زیر دارد:
محیط کشت خالص از ارگانیسم انتخاب شده در مقدار مناسب و در وضعیت فیزیولوژیکی صحیح . محیط کشت دقیق و استریلیزه براي رشد ارگانیسم .
فرمانتور (دستگاهی که تخمیر درآن صورت می گیرد ) کوچک براي رشد و شروع فرایند در اندازه کوچک و بعد انتقال آن به فرمانتوز بزرگ . فرمانتور تولید کننده یا مدل بزرگ که بتوانند حجم هاي وسیعی از ارگانیسم مورد نظر را جاي دهد .
ابزارهایی جهت:
· طراحی محیط کشت در وضعیت پایدار 
· جداسازي سلولها 
· جمع آوري مواد شناور 
· تخلیص محصول 
· قسمت بیرون ریزنده

همچنین فرمانتورها و بیو اکتورها (براي کشت سلولهاي جانوري و گیاهی استفاده می شوند نه میکرو ارگانیسم ها) مجهز شده اند با یک هوا دهنده براي تامین اکسیژن در فرایندهاي هوازي و نیز یک حرکت دهنده براي یکنواخت ساختن غلظت محیط کشت و یک ترموستات براي تنظیم دما و دتکتور pH و وسیله هاي کنترلی مشابه دیگر .

نیازمندي هاي محیط کشت:
سیستم هاي زیادي امروزه بوسیله کامپیوتر کنترل می شوند که شرایط مناسب را براي رشد ارگانیسم ها تامین می کنند. از جمله آن شرایط: ترکیبات شیمیایی خاص به عنوان ماده غذایی ی ا واسط رشدي ،pH دما ، خلوص ارگانیسم کشت رشد و... که در رشد کثیري و در نتیجه در تولید بیو مس و نیز ترکیبات مختلف تاثیرگذار است. منابع غذایی براي تخمیر صنعتی به صورت زیر می باشد:

2- 3- شماتیک فرآیند تولید
در شکل زیر به صورت تصویری شاهد فرآیند کلی تولید فرآورده های انگور هستید:
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3-2- بررسی ظرفیت واحدهای به بهره برداری رسیده تا کنون
با بررسی صورت پذیرفته و با استناد به آمار سازمان صنایع و معادن اطلاعات آمار واحدهای فعال موجود به شرح زیر می باشد:
	ردیف
	نام واحد
	استان
	سال بهره برداری
	ظرفیت (تن)

	1
	ترشی کام مرند
	آذربایجان شرقی
	82
	200

	2
	فرآورده های غذایی گل بهان
	آذربایجان شرقی
	84
	100

	3
	اروم آدا
	آذربایجان غربی
	85
	800

	4
	پاکدیس
	آذربایجان غربی
	82
	7500

	5
	رحمان فیضی
	آذربایجان غربی
	85
	350

	6
	ابراهیم خان احمدی
	اصفهان
	83
	13

	7
	تعاونی شفا
	کردستان
	84
	6

	جمع کل ظرفیت (تن) :
	8969



3-3- بررسی روند رشد ظرفیت تولید محصول از سال 1380 تا نیمه اول 86
در این بخش به بررسی میزان عرضه محصول در کشور پرداخته می شود و رند رشد آن با توجه به آمار 5 سال قبل برآورد شده و با احتساب افزایش ظرفیت تولید با به بهره برداری رسیدن واحدهای در دست احداث ، پیش بینی میزان تولید در 5 سال آتی صورت می پذیرد.
نمودار زیر رشد ظرفیت واحدهای تولید شیره انگور کشور را از سال 1380 تا کنون را نشان می دهد.
[image: ]
3-4- بررسی وضعیت طرحهاي جدید و طرح هاي توسعه در دست اجرا
در زیر لیست طرح های جدید در کشور که محصولشان شیره انگور است را مشاهده می نمایید. این آمار براساس بانک اطلاعاتی سازمان صنایع و معادن ایران می باشد.

	ردیف
	نام واحد
	استان
	تاریخ جواز
	میزان پیشرفت
	ظرفیت (تن)

	1
	برادران اختری
	آذربایجان شرقی
	86
	0
	1200

	2
	تعاونی تولید شیره انگور ملکان
	آذربایجان شرقی
	85
	0
	1000

	3
	زین العابدین حاصلی
	آذربایجان شرقی
	81
	0
	200

	4
	علیرضا امینی
	آذربایجان شرقی
	86
	0
	500

	5
	ناصر رجبی
	آذربایجان شرقی
	82
	0
	500

	6
	اخوان چایپاره
	آذربایجان غربی
	84
	32
	1000

	7
	رحیم آزادی
	آذربایجان غربی
	85
	0
	400

	8
	آقایان راجیری و رفیعی
	آذربایجان غربی
	85
	0
	2000

	9
	آقایان طالبی و نصیری
	آذربایجان غربی
	86
	0
	500

	10
	فرخ امامی
	آذربایجان غربی
	85
	0
	650

	11
	آقاوردی زاده
	آذربایجان غربی
	86
	0
	100

	12
	مرتضی جوادی
	آذربایجان غربی
	86
	0
	500

	13
	برادان محمدزاده
	آذربایجان غربی
	85
	0
	800

	14
	ناصر احمری
	آذربایجان غربی
	86
	0
	750

	15
	ابرهیم طالعی
	تهران
	85
	0
	500

	16
	احمدرضا سلیمانی
	تهران
	85
	0
	700

	17
	گل دانه میهن
	تهران
	86
	0
	200

	18
	آقایان عرفان نژاد و همتی
	چهارمحال و بختیاری
	83
	25
	100

	19
	سرگل کویر بیرجند
	خراسان جنوبی
	85
	0
	150

	20
	تعاونی کشاورزی و دامپروری ترشیز
	خراسان رضوی
	85
	0
	150

	21
	خدیجه امینی
	خراسان رضوی
	85
	0
	10

	22
	محمد عشقی
	خراسان رضوی
	85
	0
	1000

	23
	قربانعلی طاهرخانی
	زنجان
	84
	0
	40

	24
	محمد حیدری
	زنجان
	86
	0
	800

	25
	بابک رزمجویی
	فارس
	84
	15
	100

	26
	پونه حق جو
	فارس
	84
	0
	400

	27
	فاطمه اجرا
	فارس
	81
	0
	50

	28
	ابراهیم طاهرخانی
	قزوین
	84
	0
	10

	29
	تولیدی و بازگانی طلوع پردیس مینودر
	قزوین
	83
	4
	1500

	30
	مواد غذایی فروغ سحر تاکستان
	قزوین
	77
	85
	200

	31
	شمشون عیسوی
	کردستان
	84
	0
	200

	32
	شهرام کیامرثی
	کهکلویه بویر احمد
	86
	0
	1000

	33
	اشرف شکری
	مرکزی
	82
	0
	10

	34
	داریوش کسیری
	مرکزی
	81
	0
	500

	35
	رضا امینی حاجباشی
	مرکزی
	81
	0
	600

	36
	مژگان رعنایی
	مرکزی
	83
	0
	120

	37
	میثم احمدی
	مرکزی
	82
	0
	150

	38
	آقایان زبردست و قربانی
	همدان
	85
	10
	500

	39
	شرکت بین المللی ایران سمبل
	همدان
	83
	15
	1500

	40
	سعید جابری
	همدان
	86
	0
	1400

	41
	شهرزاد کرمی
	همدان
	86
	0
	300

	42
	صنایع غذایی آذین سیر
	همدان
	84
	0
	300

	43
	عباس افشاری
	همدان
	78
	95
	285

	44
	علی حبیبی
	همدان
	85
	0
	2800

	45
	عنایت روحی
	همدان
	80
	90
	150

	46
	فرهنگ شاهرخی
	همدان
	85
	0
	150

	47
	فریدون کارگر
	همدان
	84
	0
	1400

	48
	مجید دلشاد
	همدان
	86
	0
	300

	49
	وحید جباران
	همدان
	84
	0
	1400

	جمع کل ظرفیت (تن) :
	29075



3-5- پیش بینی میزان عرضه تا پایان سال 1390
بر مبنای بررسی های میدانی صورت گرفته واحدهای تولیدی با 100 درصد ظرفیت خود کار می کنند چرا که بخشی از تولیدات این محصول به صورت محلی می باشد و این روند درحال جایگزینی با تولیدات صنعتی است، لذا میزان عرضه فعلی واحدهای موجود مطابق جداول زیر خواهد بود:

	میزان عرضه داخلی شیره انگور در سالهاي گذشته (واحد سنجش تن)

	شرح
	سال

	
	1380
	1381
	1382
	1383
	1384
	1385

	ظرفیت اسمی
	0
	0
	7,700
	7,713
	7,819
	8,969

	عرضه عملی
	0
	0
	7,700
	7,713
	7,819
	8,969



حال واحد های در دست احداث را با ظرفیت عملی تولید آنها در نظر می گیریم.

	واحد های در دست احداث تولید شیره انگور با میزان پیشرفت فیزیکی

	درصد پیشرفت
	75-99
	50-74
	25-49
	1-24

	ظرفیت تولید شیره انگور بر حسب تن
	270
	0
	1,100
	3,600

	ظرفیت عملی تولید بر حسب تن
	270
	0
	1,100
	3,600



حال جهت پیش بینی میزان عرضه الکتروموتور در آینده چنین در نظر خواهیم گرفت که واحدهای با 90-75 درصد پیشرفت تا سال 86 ، واحدهای با 74-50 درصد پیشرفت تا سال 87 ، واحدهای با 49-25 درصر پیشرفت تا سال 88 و واحدهای با 24-1 درصد پیشرفت فیزیکی تا سال 1389 با بره برداری خواهند رسید. همچنین در نظر می گیریم که واحدهای به بهره برداری رسیده در سال اول تولید با 70 درصد، سال دوم با 80 درصد و سال سوم به بعد را با 90 درصد ظرفیت عملی به تولید محصول مورد نظر بپردازند. لذا پیش بینی میزان حرضه تا سال 1390 در جداول زیر برآورد شده است.
	میزان عرضه داخلی شیره انگور در سالهاي گذشته (واحد سنجش تن)

	شرح
	1386
	1387
	1388
	1389
	1390

	ظرفیت واحدهای فعال
	8,969
	8,969
	8,969
	8,969
	8,969

	ظرفیت واحدهای 75-90 درصد پیشرفت
	189
	216
	243
	243
	243

	ظرفیت واحدهای 74-50 درصد پیشرفت
	0
	0
	0
	0
	0

	ظرفیت واحدهای 49-25 درصد پیشرفت
	0
	0
	770
	880
	990

	ظرفیت واحدهای 24-1 درصد پیشرفت
	0
	0
	0
	2,520
	2,880

	جمع کل عرضه داخلی
	9,158
	9,185
	9,982
	12,612
	13,082





در نمودار زیر شاهد روند رشد عرضه داخلی این محصول هستید :
[image: ]

3-6- بررسی روند صادرات از آغاز برنامه توسعه تا نیمه اول سال 1385
هیچ آماری از صادرات این محصول در دست نمی باشد.

3-7- بررسی روند واردات محصول از آغاز برنامه سوم تا نیمه اول سال
با مراجعه به بانک سازمان بازرگانی کشور در سالهای اخیر هیچ گونه آماری جهت شیره انگور وجود ندارد.









3-8- بررسی روند تقاضا در کشور
با توجه به جایگزین شدن محصول صنعتی با نمونه های سنتی آن ، ما روند رشد تقاضا را برآورد می نماییم. با توجه به این مسئله که کلیه محصول تولیدی کشور در سالهای اخیر به مصرف داخلی رسیده است ، لذا برآورد میزان مصرف را با توجه به این موضوع که شیره مورد نیاز را از محصول تولیدی صنعتی تامین نمایند با روش رگرسیون به شرح زیر برآورد می نماییم :

	واحد های در دست احداث تولید شیره انگور با میزان پیشرفت فیزیکی

	درصد پیشرفت
	1386
	1387
	1388
	1389
	1390

	ظرفیت تولید شیره انگور بر حسب تن
	11,163
	14,401
	18,683
	24,009
	30,379

	ظرفیت عملی تولید بر حسب تن
	1386
	1387
	1388
	1389
	1390



در نمودار زیر شاهد نحوه تقاضا در سالهای آتی هستیم :
[image: ]



3-9- برآورد نیاز محصول در سال های آتی
حال با توجه به میزان پیش بینی شده عرضه داخلی و تقاضای بازار سهم قابل حصول یا میزان نیاز به محصول را در سال 1390 برآورد می نماییم.

	برآورد سهم قابل حصول در سالهاي آتی (واحد سنجش تن)

	شرح
	سال

	
	1386
	1387
	1388
	1389
	1390

	عرضه داخلی
	9,158
	9,185
	9,982
	12,612
	13,082

	میزان تقاضا
	11,163
	14,401
	18,683
	24,009
	30,379

	سهم قابل حصول
	2,005
	5,216
	8,701
	11,397
	17,297



نکته قابل توجه این مسئله است که بایستی کشور کلیه تولید این محصول را به روش صنعتی و بهداشتی انجام دهد چرا که مخاطرات بهداشتی در روش سنتی سبب می شود رویکرد صنایع مصرف کننده و سایر مصرف کنندگان عام به محصولات بهداشتی بیش از پیش در حال افزایش است . و با توجه برآرود کمبود این محصول وجود یک واحد جدید تولید شیره انگور در مناطقی که تامین مواد اولیه آن (انگور) تضمین شده باشد مفید خواهد بود. در ضمن اگر این واحد تولیدی معیارهای کیفی جهانی را رعایت نماید ، انجام صادرات با توجه به گستره وسیع مصرف این ماده در صنایع غذایی، نیز دور از ذهن نخواهد بود.
با توجه به وجود مواد اولیه (انگور) فراوان در منطقه لرستان خصوصا در شهرستان بروجرد، مشکلی در تامین مواد اولیه طرح وجود ندارد. این منطقه با توجه به امکان سنجی مواد اولیه و امکان سنجی نیاز محصول در کشور برای احداث یک واحد جدید مناسب ارزیابی می شود.
یک مسئله بسیار قابل تامل دیگر اینست که هیچ واحد فعال صنعتی در استان لرستان در خصوص تولید شیره انگور فعال نمی باشد و حتی هیچ واحدی در دست احداث هم وجود ندارد و این موضوع با توجه به وجود باغات انگور فراوان در منطقه لزوم وجود این چنین واحدی را بیش از پیش آشکار می کند. پرداختن به صنایع تبدیلی کشاورزی با ارزش افزوده نه تنها باعث سودآوری برای مردم منطقه است بلکه سبب رشد بهره وری شاخص های کشاورزی و صنعتی کشور خواهد شد.
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در این فصل به بحث و بررسی راجع به توجیه پذیری اقتصادی طرح پرداخته و محاسبات سود و زیان آن را انجام
می دهیم :

4-1- شرايط عملياتي طرح
 شرح شرایط عملیاتی انجام طرح بنا به جدول زیر برآورد شده است . این شرایط بنا به عملکرد دستگاه و احتساب روز های تعطیل و مدت زمان در نظرگرفته شده جهت تعمیرات احتمالی خط تولید و همچنین با احتساب فصلی بودن این خط تولید برآورد شده است .


	ساعات فعال روزانه
	تعداد شیفت کاری
	تعداد روز کاری

	8
	2
	138


 

4-2- برآورد هزینه های سرمایه گذاری
حال به بررسی مالی طرح می پردازیم و برای شروع هزینه های سرمایه گذاری ثابت طرح را برآورد می کنیم .


4-2-1- زمين محل اجراي طرح
میزان زمین مورد نیاز جهت اجرای طرح بر اساس پیش بینی زیر بنای اجرای طرح و توسعه احتمالی با در نظر گرفتن قوانین محیط زیست مبنی بر اختصاص 20 درصد زمین به فضای سبز بر آورد شده است .
قیمت زمین اجرای طرح بر اساس نرخ های شرکت شهرک های لرستان – شهرک صنعتی بروجرد در نظر گرفته شده است :


	متراژ زمين 
	قيمت واحد (ريال)
	قيمت كل (ميليون ريال)

	3000
	150000
	450








4-2-2- هزینه های محوطه سازي و اجرای ساختمان
این محاسبات مالی بر اساس نرخ موجود ساخت و ساز در منطقه اجرای طرح برآورد شده است ، که شرح آن را در جداول ذیل می بینید :


* محوطه سازی :

	رديف
	شرح
	مساحت (مترمربع)
	هزينه واحد (ريال)
	هزينه كل (ميليون ريال)

	1
	خاكبرداري و تسطيح
	3000
	30000
	90

	2
	حصاركشي
	440
	540000
	237.6

	3
	خيابان كشي و جدول كشي
	450
	300000
	135

	4
	فضاي سبز 
	600
	144000
	86.4

	 
	جمع كل 
	549




* ساختمان سازی :

	رديف
	شرح
	مساحت (مترمربع)
	هزينه واحد (ريال)
	هزينه كل (ميليون ريال)

	1
	سالن تولید
	500
	1800000
	900

	2
	سالن آماده سازی مواد اولیه
	300
	1800000
	540

	3
	سالن آماده سازی محصول
	200
	2500000
	500

	4
	اداری ، نگهباني , سرایداری و تاسیسات
	50
	2300000
	115

	 
	جمع كل 
	1050
	 
	2055



++ جمع کل هزینه های محوطه سازی و ساختمان سازی اجرای 2604 میلیون ریال می باشد .









4-2-3- تأسيسات و تجهيزات
بر آورد میزان برق و آب مورد نیاز طرح بر اساس مشخصات اعلامی سازنده ماشین آلات و بهینه ترین حالت مصرف عمومی برق ( جهت روشنایی و تاسیسات جانبی ) صورت پذیرفته است . در نظر گرفتن مخزن سوخت جهت ذخیره سازی گازوئیل مصرفی واحد بنا به نیاز سنجی انجام شده صورت گرفته است . 
جهت برآورد سیستم تهویه مطبوع بر اساس استانداردهای موجود جهت بهبود شرایط محیط کار، به ازای هر 
150 مترمربع زیربنا یک فن هواکش و همچنین به ازای هر 100 متر مربع زیربنا یک کپسول آتش نشانی 25 کیلویی در نظر گرفته شده است.

	رديف
	شرح
	مقدار
	واحد
	هزينه كل (ميليون ريال)

	1
	برق رساني
حق انشعاب و ترانس
	150
	کیلو وات
	141

	
	نصب تابلو ، كابل كشي و سيم كشي هاي مربوطه
	 
	 
	155

	2
	آبرساني( حق انشعاب و لوله كشي و ... )
	1
	اینچ
	75

	4
	مخازن ذخیره سوخت
	 
	 
	5

	5
	مخازن ذخیره آب 2000 لیتری گالوانیزه
	 
	 
	25

	6
	تاسيسات گرمايشی و سرمایشی
	 
	 
	60

	5
	فن هواكش
	7
	عدد
	17

	6
	مخزن گالوانیزه آب
	1
	عدد
	30

	7
	هزینه فاضلاب
	 
	 
	50

	8
	امتياز خط تلفن و کابل کشی آن
	2
	خط
	4

	9
	تجهيزات اطفاي حريق
	10
	عدد
	9

	10
	متفرقه
	 
	 
	50

	 
	جمع
	 
	 
	595















4-2-4- ماشین آلات و تجهیزات
قیمت ماشین آلات خط تولید براساس استعلام قیمت از ماشین سازی های داخلی (قبلاً معرفی شده اند) در نظر گرفته شده است :

	ردیف
	نام ماشين آلات
	هزينه واحد 
(ریال)
	تعداد
	هزينه كل
(ميليون ريال)

	1
	ست کامل تجهیزات خط تولید شیره انگور شامل:
شستشو دهنده
جداکننده
برش زن
خرد کنده
پالپر و بلاچر
سیستم حمل نقاله اي
بخش آماده سازي آب میوه
پاستوریزاسیون و بسته بندي
لوله و اتصالات
	3,200,000,000
	1
	3,200

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	2
	سیستم تصفیه آب
	200,000,000
	1
	200

	3
	دیگ بخار
	90,000,000
	1
	90

	 
	جمع كل  : 
	 
	3,490



- تجهیزات آزمایشگاهی
	ردیف
	شرح
	هزینه 

	1
	ست کامل تجهیزات آزمایشگاه کنترل کیفی
	150



+ جمع کل هزینه ماشین آلات و تجهیزات آزمایشگاهی 3640 میلیون ریال می باشد.

4-2-5- وسايل نقليه و وسايل حمل و نقل داخل و خارج كارخانه

	رديف
	شرح
	تعداد
	قيمت واحد 
(ريال)
	هزينه كل 
(ميليون ريال)

	1
	جک پالت
	2
	12,000,000
	24

	2
	وانت پیکان
	1
	73,000,000
	73

	 
	 
	97





4-2-6- تجهيزات اداري و كارگاهي

	رديف
	شرح
	هزينه كل
(ميليون ريال)

	1
	لوازم اداري 
ميز
 صندلي
 فايل
 گوشي تلفن و فکس
سیستم امنیتی و ...
	

	
	
	20

	
	
	15

	
	
	15

	
	
	4

	
	
	18

	
	
	جمع :
	72

	2
	لوازم آشپزخانه
	6

	3
	ابزار آلات كارگاهي 
	15

	4
	پالت های نگهداری انبار
	72

	 
	جمع كل 
	165




4-2-7- هزينه هاي قبل از بهره برداري
از زمان شروع مطالعات اولیه تامرحله تولید آزمایشی ، کلیه هزینه های انجام شده و یا در شرف انجام بر مبنای حجم سرمایه گذاری و یا ویژگی های خاص فنی طرح ، در این بخش محاسبه و پیش بینی می گردد و این رقم در سرمایه گذاری ثابت طرح منظور می شود .

	رديف
	شرح
	هزينه كل (ميليون ريال)

	1
	تهيه طرح و نقشه هاي مربوطه
	30

	2
	اخذ جواز تاسيس و ساير مجوزها
	20

	3
	هزینه کارشناسی بانک
	18

	4
	هزينه ثبت وام 
	61

	5
	آموزش
	20

	6
	دانش فنی
	10

	7
	حقوق و دستمزد نگهبان در دوره سازندگي
	20

	 
	جمع كل 
	179




4-3- هزينه هاي ثابت طرح
حال با احتساب هزینه های ذکر شده در جداول فوق میزان سرمایه گذاری ثابت طرح برآورد می شود .  در اين طرح ۵ درصد هزينه هاي مربوط به سرمايه گذاري ثابت به عنوان هزينه هاي پيش بيني نشده در نظرگرفته شده است.

	رديف
	شرح
	هزينه كل (ميليون ريال)

	1
	زمين
	450 

	2
	محوطه سازي و ساختمانها
	2,604 

	3
	تاسيسات
	595 

	4
	وسايط نقليه
	97 

	5
	ماشين آلات و تجهيزات
	3,640 

	6
	تجهيزات اداري و كارگاهي
	165 

	7
	هزينه هاي متفرقه و پيش بيني نشده (5 % جمع بالا)
	378 

	8
	هزينه هاي قبل از بهره برداري
	179 

	9
	جمع كل 
	8,108




















4-4- برآورد هزينه هاي جاري طرح
جهت محاسبات جاری این طرح مواد اولیه ، حقوق و دستمزد ، هزینه سوخت و آب و برق و استهلاک و تعمیر و نگهداری واحد برآورد شده است که در جداول ذیل شرح داده شده اند .

4-4-1- مواد اوليه 
برآورد میزان مواد اولیه براساس استاندارد های موجود و اعلام نظر کارشناسان این فن ، مطابق جداول زیر در نظر گرفته شده است . 

	رديف
	مواد اوليه اصلي
	مصرف ساليانه
	واحد
	هزينه واحد
 ( ريال)
	هزينه كل 
(ميليون ريال)

	1
	انگور
	4125000
	کیلو گرم
	3500
	14438

	2
	ضایعات کشمش
	275000
	کیلو گرم
	2000
	688

	3
	ظروف 1  کیلو گرمی
	1265000
	عدد
	1500
	1898

	4
	اتیکت
	1,320,000
	عدد
	70
	92

	5
	پلاستیک شرینگ
	2952
	کیلو گرم
	20000
	59

	 
	جمع كل : 
	17174



+ قیمت انگور از کارشناسان جهاد کشاورزی بروجرد استعلام شده و با احتساب هزینه های حمل محاسبه شده است.










4-4-2- بر آوردحقوق و دستمزد پرسنل
حقوق و دستمزد پرسنل بر اساس پرسنل تولیدی و غیر تولیدی برآورد شده است. که مزایا، پاداش و حق بیمه کارفرمای پرسنل غیر تولیدی 70% و تولیدی 90% حقوق سالانه در نظر گرفته شده است. که در ذیل جداول محاسبات مالی حقوق و دستمزد آمده است.
* پرسنل غیر تولیدی

	رديف
	شرح
	تعداد
	حقوق ماهيانه 
(ريال)
	حقوق ساليانه
 (ميليون ريال)

	1
	مدير طرح
	1
	4,500,000
	54

	2
	مدیر فروش
	1
	4,000,000
	48

	3
	كارمند مالي و اداري
	2
	3,500,000
	84

	4
	راننده
	1
	2,500,000
	30

	5
	نگهبان و سرايدار
	1
	2,300,000
	27.6

	 
	جمع كل 
	6
	 
	243.6

	مزايا و پاداش و حق بيمه كارفرما  
	170.52

	 جمع كل  
	414.12



* پرسنل تولیدی :

	رديف
	شرح
	تعداد
	حقوق ماهيانه 
(ريال)
	حقوق ساليانه 
(ميليون ريال)

	1
	مدیر تولید
	2
	4,000,000
	96

	2
	تکنسین فنی
	2
	3,000,000
	72

	3
	کارگر ماهر
	4
	2,500,000
	120

	4
	كارگر ساده
	6
	2,000,000
	144

	 
	جمع كل 
	10
	 
	432

	 
	مزايا و پاداش و حق بيمه كارفرما 
	 
	 
	389

	 
	جمع كل 
	 
	 
	821







4-4-3- برآورد میزان انرژی و آب مصرفی
در يك واحد توليدي، علاوه بر مواد اوليه مورد نياز جهت توليد محصول، تاسيساتي جهت را ه اندازي تجهيزات و ماشين آلات موجود نيز مورد نياز مي باشد. اين قبيل ملزومات كه تحت عنوان يوتيليتي نيز شناخته مي شوند عبارتند از: برق، آب فرآيندي، آب خنك كننده  و گازوئیل. در اين قسمت، ميزان مصرف هر يك از اين اجزاء مورد نياز به تفکيک جزء فرآيندي(مورد نياز تجهيزات توليدي( و جزء غير فرآيندي (مصارف تاسيساتی و عمومي ( مشخص مي شود.

	رديف
	شرح
	واحد
	مصرف ساليانه
	هزينه واحد 
( ريال)
	هزينه كل 
(ميليون ريال)

	1
	گازوئیل
	لیتر
	30000
	180
	5

	2
	بنزين
	ليتر
	2062.5
	1000
	2

	3
	برق
	كيلووات ساعت
	231000
	600
	139

	4
	آب
	مترمكعب
	2062.5
	2000
	4

	5
	روغن واسكازين
	ليتر
	2000
	10000
	20

	6
	ارتباطات
	---
	---
	---
	25

	 
	جمع كل 
	 
	195



* میزان بنزین مصرفی به ازای ماشین سواری روزی وانت روزی 12 لیتر در تعداد روز کاری این واحد در نظر گرفته شده است.
** میزان مصرف برق این واحد بر اساس فرمول زیر محاسبه شده است:

میزان برق مصرفی= کیلووات برق مصرفی*ساعت کاری*تعداد روز کاری*تعداد شیفت کاری* ضریب همزمانی
ضریب همزمان بر اساس تعداد شیفت و ثوابت موجود در بانک اطلاعاتی شرکت برق در نظر گرفته می شود.

*** میزان مصرف آب این واحد بر اساس فرمول زیر محاسبه شده است:

متر مکعب آب مصرفی فضای سبز= مساحت فضای سبز*1.5
متر مکعب آب مصرفی آشامیدنی و بهداشتی= (مجموع پرسنل تولیدی و غیر تولیدی) *15
متر مکعب آب مصرفی خط تولید: بر اساس مشخصات خط تولید








4-4-4- استهلاك و تعمير و نگهداري
یکی از اقلام هزینه های جاری را هزینه ای استهلاک و تعمیر و نگهداری تشکیل می دهد.
با گذشت زمان، سرمایه های ثابت قابلیت بهره برداری خود را از دست می دهند. بدین منظور بهای تمام شده این قبیل دارایی ها باید طی عمر مفیدشان، به طور منظم و بتدریج به حساب هزینه منظور گردد. روشهای مختلفی برای محاسبه استهلاک موجود است، که متداول ترین آن محاسبه استهلاک به روش خطی است.
به علت نیاز به تعمیرات و سرویس و نگهداری سرمایه های ثابت در اثر کارکرد و مرور زمان، هزینه هایی باید صرف تعمیر و نگهداری گردد. در جدول ذیل شاهد محاسبه میزان هزینه ای سالانه استهلاک و تعمیر و نگهداری این واحد هستید.

	رديف
	شرح
	ارزش دارايي
 (ميليون ريال)
	استهلاك
	تعمير و نگهداري

	
	
	
	درصد
	مبلغ (ميليون ريال)
	درصد
	مبلغ (ميليون ريال)

	1
	محوطه سازي و ساختمانها
	2604
	5
	130
	3
	78

	2
	تاسيسات و تجهيزات
	595
	10
	60
	7
	42

	3
	وسايط نقليه
	97
	7
	7
	5
	5

	4
	ماشين آلات و تجهيزات
	3640
	10
	364
	7
	255

	5
	تجهيزات اداري و كارگاهي
	165
	7
	12
	2
	3

	6
	جمع
	 
	 
	572
	 
	383



4-4-5- جدول هزينه هاي جاري طرح
در ذیل شاهد برآورد کلیه هزینه ای جاری سالانه طرح می باشید:

	رديف
	شرح
	هزينه كل 
(ميليون ريال)

	1
	مواد اوليه 
	17174

	2
	حقوق و دستمزد
	1235

	3
	سوخت و انرژي
	195

	4
	تعمير و نگهداري
	383

	5
	استهلاك
	572

	6
	هزینه تبلیغات (1 درصد فروش)
	271

	7
	پيش بيني نشده ( 5% جمع رديف 1 الي 4)
	949

	 
	جمع كل 
	20780




4-5- جدول هزينه هاي ثابت و متغير توليد
در این بخش اجزا هزینه ثابت و متغییر تولید همراه با در صدی از هزینه ها که ماهیت ثابت و استقلال از میزان تولید دارند  جمع بندی شده است. اقلام هزینه ای متغییر نیز با درصد وابستگی آن به تغییرات جمع بندی شده است.

	رديف
	شرح
	هزينه
 (ميليون ريال)
	هزينه ثابت
	هزينه متغير

	
	
	
	درصد
	مبلغ
(ميليون ريال)
	درصد
	مبلغ
(ميليون ريال)

	1
	مواد اوليه و بسته بندي
	17174
	0
	0
	100
	17174

	2
	حقوق و دستمزد كاركنان
	1235
	70
	864
	30
	370

	3
	سوخت و انرژي
	195
	20
	39
	80
	156

	4
	تعمير و نگهداري
	383
	20
	77
	80
	306

	5
	هزينه اداري و فروش ( 1% فروش)
	271
	0
	0
	100
	271

	6
	بيمه کارخانه (دو در هزار سرمايه ثابت)
	16
	100
	16
	0
	0

	7
	پيش بيني نشده
	949
	35
	332
	65
	617

	8
	استهلاك
	572
	100
	572
	0
	0

	9
	سود تسهیلات
	681
	100
	681
	0
	0

	 
	جمع
	21477
	 
	2582
	 
	18895




4-6- برآورد میزان سرمایه در گردش طرح
میزان سرمایه در گردش طرح بر اساس فرمول های ذیل برآورد شده است:
سرمایه در گردش = هزینه دپوی مواد اولیه + تنخواه گردان
هزینه دپوی مواد اولیه =2* ( 12 / هزینه یک سال مواد اولیه )
تنخواه گران = 12 / ( هزینه مواد اولیه در یک سال- جمع هزینه های جاری طرح در یک سال )

	رديف
	شرح
	مدت (ماه)
	هزينه كل (ميليون ريال)

	1
	هزینه دپوی مواد اوليه 
	2
	2862.3

	2
	تنخواه گردان
	1
	300.5

	
	جمع كل : 
	3162.8







4-7- جدول سرمايه گذاري
جدول ذیل کل سرمایه گذاری طرح برآورد شده است:

	رديف
	شرح
	هزينه كل (ميليون ريال)

	1
	سرمايه گذاري ثابت
	7929

	2
	هزينه هاي قبل از بهره برداري
	179

	3
	سرمايه درگردش
	3163

	4
	جمع كل 
	11270





4-8- هزینه تولید سالانه
کل هزینه های تولید سالیانه از مجموع هزینه های ثابت و متغیر برآورد می گردد.

	شرح
	مبلغ کل

	مواد اوليه
	17174

	انرژي و سوخت
	195

	هزينه پرسنلي
	1235

	هزينه استهلاك ، تعمير و نگهداري سالانه
	955

	جمع كل :
	19559













4-9- برآورد نحوه مشارکت
در جدول زیر بر اساس مصوبه هیات دولت در زمینه اعطای تسهیلات به بنگاه های زودبازده در منطقه اجرای این طرح میزان مشارکت بانک 80% و میزان مشارکت سرمایه گذار 20% در نظر گرفته شده است.


	شرح هزینه
	درصدمشارکت
بانک
	انجام شده بر طبق
 آخرین تراز شرکت
	هزینه 
باقی مانده
	جمع کل

	
	
	شرکت
	 بانک
	شرکت
	 بانک
	

	زمین
	0
	450
	0
	0
	0
	450

	محوطه سازی
	85
	0
	0
	82
	467
	549

	ساختمان سازی
	80
	0
	0
	411
	1644
	2055

	ماشین آلات و تجهیزات تولید
	85
	0
	0
	546
	3094
	3640

	تاسیسات و دستگاههای تاسیساتی
	80
	0
	0
	119
	476
	595

	ابزار و تجهیزات کارگاهی
	80
	0
	0
	3
	12
	15

	وسائط نقلیه
	80
	0
	0
	19
	78
	97

	ملزومات اداری
	90
	0
	0
	15
	135
	150

	هزینه های قبل از بهره برداری
	0
	179
	0
	0
	0
	179

	هزینه های پیش بینی نشده
	80
	0
	0
	76
	302
	378

	جمع هزینه های ثابت طرح :
	--
	629
	0
	1271
	6207
	8108

	درصد سهم الشرکه شرکت و بانک
 (در سرمایه ثابت)
	77
	8
	0
	16
	77
	100

	سرمایه در گردش
	90
	0
	0
	316
	2847
	3163

	جمع هزینه های سرمایه گذاری
	 
	629
	 
	1588
	9054
	11270

	درصد سهم الشرکه شرکت و بانک
 (در سرمایه کل)
	80
	6
	0
	14
	80
	100





4-10- پیش بینی فروش کالا
با توجه به استعلام قیمت از شرکت های فعال در این زمینه میانگین قیمت فروش کالا بشرح زیر برآورد شده است:

	رديف
	شرح
	میزان تولید (کیلوگرم)
	ارزش واحد (ريال)
	جمع كل (ميليون ريال)

	1
	شیره انگور
	1,100,000
	24000
	26400

	2
	ضایعات انگور (جهت خوراک دام)
	440000
	1700
	748

	 
	 
	
	کل فروش :
	27148






4-11- ساير محاسبات فني طرح
در جداول ذیل برآورد میزان تسهیلات و نحوه پرداخت اقساطی تسهیلات محاسبه شده است.

	شرح
	واحد
	هزینه

	ميزان تسهيلات مالي
	ميليون ريال
	9054

	حداكثر نرخ كارمزد تسهيلات بانكي
	درصد در سال
	10

	دوران فرصت
	سال
	1

	دوران فروش اقساطي
	سال
	5

	
	
	

	حداكثر سود دوران فرصت :
	905

	كل مبلغ قابل تقسيط :
	9959

	كل سود دوران فروش اقساطي :
	2531

	متوسط سود سالانه پرداختي :
	687

	متوسط اصل وام ساليانه پرداختي :
	1811











	جدول وام
	
	
	
	

	متوسط سود ساليانه پرداختي در سالهاي اول تا پنجم بهره برداري

	اول
	دوم
	سوم
	چهارم
	پنجم

	687
	687
	687
	687
	687

	
	
	
	
	

	متوسط اصل وام پرداختي در سالهاي اول تا پنجم بهره برداري

	اول
	دوم
	سوم
	چهارم
	پنجم

	1811
	1811
	1811
	1811
	1811





4-12- شاخص های مالی طرح
در جدول ذیل برخی از شاخص های مالی طرح برآورد شده است:

	سود و زيان ويژه
	نرخ بازدهي سرمايه*
	دوره بازگشت سرمايه**
	سرانه سرمايه گذاري ثابت
	سرانه سرمايه گذاري کل

	3677
	0.33
	3.07
	507
	704



* نرخ بازدهي سرمايه = سرمایه گذاری کل طرح/سود و زیان ویژه
** دوره بازگشت سرمايه = نرخ بازدهی سرمایه/ 1









4-13- جدول محاسبه سود و زیان طرح
                                                                                                                                                                      * کلیه ارقام به میلیون ریال می باشد
	جدول پیش بینی سود و زیان

	شرح
	سال اول
	سال دوم
	سال سوم
	سال چهارم
	سال پنجم

	میزان تولید
	1848000
	2112000
	2376000
	2640000
	2640000

	فروش خالص
	19004
	21718
	24433
	27148
	27148

	هزینه های تولید:

	مواد اولیه
	12,022
	13,739
	15,457
	17,174
	17,174

	حقوق کارکنان تولید
	575
	657
	739
	821
	821

	انرژی مصرفی
	137
	156
	176
	195
	195

	نگهداری و تعمیرات
	268
	306
	344
	383
	383

	پیش بینی نشده تولید
	665
	759
	854
	949
	949

	استهلاک
	400
	458
	515
	572
	572

	جمع هزینه های تولید
	14,066
	16,075
	18,085
	20,094
	20,094

	تعدیل موجودی
	20
	20
	20
	20
	20

	قیمت تمام شده کالای فروش رفته
	14,046
	16,055
	18,065
	20,074
	20,074

	سود نا ویژه
	4,958
	5,663
	6,369
	7,074
	7,074

	هزینه های عملیاتی

	حقوق کارکنان اداری
	414
	414
	414
	414
	414

	هزینه های اداری و فروش
	190
	217
	244
	271
	271

	جمع هزینه های عملیاتی
	604
	631
	658
	686
	686

	سود عملیاتی
	4,354
	5,032
	5,710
	6,388
	6,388

	هزینه های غیر عملیاتی

	استهلاک قبل از بهره برداری
	36
	36
	36
	36
	36

	بیمه دارایی های ثابت
	16
	16
	16
	16
	16

	سود تسهیلات بانکی
	687
	687
	687
	687
	687

	جمع هزینه های غیر عملیاتی
	739
	739
	739
	739
	739

	سود وزیان ویژه قبل از کسر مالیات
	3,614
	4,293
	4,971
	5,649
	5,649

	مالیات
	904
	1,073
	1,243
	1,412
	1,412

	سود ویژه
	2,711
	3,219
	3,728
	4,237
	4,237

	سود سنواتی
	0
	2,711
	5,930
	9,658
	13,895

	سود نا ویژه به فروش
	0.18
	0.26
	0.26
	0.26
	0.26

	سود ویژه به فروش
	0.10
	0.15
	0.15
	0.16
	0.16

	سود ویژه پس از کسر اصل وام
	900
	1,409
	1,917
	2,426
	2,426

	سود سنواتی پس از کسر اصل وام
	0
	2,309
	4,226
	6,652
	9,078
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